GOURMAND VEGANE

TWO COURSES $84,9
THREE COURSES 104,9

LES ENTREES

Faux Pétoncles
king mushroom 'scallops’, corn purée, spiced citrus dressing, coriander

Soupe Végétalienne a 'Oignon
caramelised red onion soup, plant-based cheese croutons

PLATS PRINCIPAUX

Tarte Fine a la Ratatouille
tarte au confit de ratatouille, tomato & black olive

Steak Végétalien
salt baked celeriac, onion glaze, cafe de Paris 'burter’, frites

LES DESSERTS

Tarte aux Pommes
apple tarte tatin, vegan oat milk & Armagnac ice cream

Délice au Chocolat*
dark chocolate mousse, peanut crust, salted caramel, mandarin sorbet

Sorbet du Jour
parfum du jour

*THIS DISH CONTAINS NUTS. 10% WEEKEND SURCHARGE. 15% PUBLIC HOLIDAY SURCHARGE.
1.5% CARD TRANSACTION FEE. NO SPLIT BILLS.



